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IDENTIFICATION DU PRODUIT 
PRODUCT IDENTIFICATION 

 

Référence : 
Reference: 

13475 

Désignation : 
Designation: 

Spray colorant effet velours 
Velvet effect coloring spray 

Famille de produits : 
Product family: 

Colorants 
Colorings 

Code EAN13 : 
EAN13 code: 

3 660918 134753 

Couleur : 
Color: 

Rouge 
Red 

Aspect : 
Aspect: 

92 % de COV 
Gas 

Code douanier : 
Customs code: 

320414000 

 
 
 
 
DIMENSIONS ET POIDS DU PRODUIT 
DIMENSIONS AND WEIGHT PRODUCT 
 

Dimensions unitaires 
Unit dimensions 

 

Diamètre (mm) : 
Diameter (in): 

51 
2.0078750999999997 

Hauteur (mm) : 
Height (in): 

202.0 
7.952760199999999 

Contenance (cl) : 
Capacity (fl oz): 

25 
8.4535 

Poids (kg) : 
Weight (oz): 

0.232 
8.18355872 

 
 

 
 
EMBALLAGE ET CONDITIONNEMENT 
PACKING AND CONDITIONING 

 

Unité de vente : 
Unit sales: 

PCE 
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DONNÉES TECHNIQUES 
TECHNICAL DATA 

 

DDM (mois) : 
Shelf life (month): 

18 

Stockage : 
Storage: 

Conserver à température ambiante, dans l'emballage d'origine à l'abri de la 
lumière et de l'air. 
Store at room temperature, in the original packing away from light and air. 

 
 
VALEURS NUTRITIONNELLES 
NUTRITIVE VALUES 

 

Composition : 
Composition: 

E943a, E943b, E944, beurre de cacao, E129 
E943a, E943b, E944, cocoa butter, E129 

Énergie (kJ/kcal) : 
Energy (kJ/kcal): 

884.0 

Matières grasses (g) : 
Fat (g): 

59.7 

Dont acides gras saturés (g): 
Of which saturates (g): 

35.9 

Glucides (g) : 
Carbohydrates (g): 

0.0 

Dont sucres (g) : 
Of which sugars (g): 

0.0 

Protéines (g) : 
Protein (g): 

0.0 

Fibres (g) : 
Fibers (g): 

0.0 

Sel (g) : 
Salt (g): 

0.0 

 
 
INFORMATIONS COMPLÉMENTAIRES 
ADDITIONAL INFORMATION 

 

Dosage maximum : 
Maximum dosage: 

7,5 g/kg 

Densité d20/20 (g/ml) : 
Density d20/20 (oz/gal): 

0.64 
85.45696 

Observations : 
Observations: 

Avant utilisation, il est préférable de laisser le colorant à +25 °C pendant 2 
heures, puis bien agiter. Pulvériser par fines couches à 25/30cm de la surface. 
Ne pas le passer à l'étuve ! 
Before use, leave the colorant at +25 °C for 2 hours, then shake well. Spray thin layers 
at 25/30cm from the surface. Do not over dry ! 

 
 
RÉGLEMENTATION 
REGULATIONS 
 

OGM (règlement) : 
GMO (regulation): 

Ne contient pas d'organisme génétiquement modifié et n'est pas produit à 
partir de matériaux génétiquement modifiés. 
N'est pas soumis aux exigences supplémentaires de traçabilité et 
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d'étiquetage des organismes génétiquement modifiés 
Does not contain genetically modified organisms, is not produced from genetically 
modified organisms. 
Not subject to additional tracability and labelling requirements for genetically 
modified organisms. 
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